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HANDWERK MIT CHARAKTER:

‘AUS DER

REGIO

Theo Theurer GmbH
Markus Sigle - Saarburger Strape 17 : 67071 Ludwigshafen

baeckerei-theurer.de

—/ON-HIEROES

QUALITAT

Als traditionsreiche Backerei sind.wir in der Region
verankert und wagen es doch, fiir den besten Geschmack
iiber Grenzen zu gehen: Wir backen heute noch wie vor
100 Jahren, formen aus wenigen, vornehmlich regionalen
Zutaten viel Geschmack und noch mehr Charakter. Mit der
gleichen Hingabe pflegen wir die bestandigen Beziehungen
zu den Menschen um uns herum.

Denn es geht uns um Land und Leute, um Nahe und
Verbundenheit, um Genuss und gutes Gewissen - genauer
gesagt um die Region, die fiir uns weitaus mehr ist als
ein abstrakter Begriff, mehr als einzelne Bundeslander
auf der Landkarte. Sie ist greifbar, ein Teil von uns,
bietet Raum fiir Qualitdt. Deshalb nennen wir sie
liebevoll unser ,,Umland".

Hier sind unsere erstklassigen Produkte und unsere
zuverldssigen Partner ebenso wie unsere herzlichen
Mitarbeiter und unsere gliicklichen Kunden zuhause:
Sie sind VON HIER WIE-WIR.

UNSERE

SCHMECKT uns

Wir backen nach dem
SCHMECKT-MIR-LIEBER-PRINZIP

LI E B E und setzen damit neue Map-

\Q_A““"'/f stdbe in Bezug auf Handwerk,
g Herkunft und Fairness.

A LlEﬂt,f, \“\\&‘UEﬁt,ﬂ \R-LIES e,
$ §\ ' ‘;1 $ 9 A;i é} \’\,‘ 4;3
> \-\k\\“‘“‘-““ ) \\ER\\“““ A \:MR“ESS
Lieber echtes Lieber iber o e
Handwerk als den Tellerrand <am vorangehen
gropes Miind: blicken als den s einsam 2u°
wapk: Blick fiir das Gute ickzubleiben.

. zuverlieren.

UNSER HERZ SCHLAGT REGIONAL!

Guter Geschmack fiihlt sich iiberall auf der Welt
zuhause, unserer ist in Ludwigshafen beheimatet.
Deshalb suchen wir feinste Zutaten zundchst in
unserem Umland. Die Extrameile ins Unbekannte gehen
wir nur, wenn es Qualitdt und Aroma erfordern.
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SCHAFTENR “KORNER o= MILCH & HONIG FLESSEN _

\\ i S c H I-I ESS E N Die Walter-Miihle steht fiir urspriingliche Getreide- Bei der feinen Vollmilch von Bauer Brassel aus Albessen >

Ry produkte ohne Zusdtze, die stetig optimiert werden, schmeckt man den Unterschied. Deshalb verwenden wir steht in unseren Filialen im praktischen 250-g-Glas
------- naeRE und lebt damit unsere Pramisse: ,,Alles geben fiir die in‘unseren handgemachten Produkten sowie samtlichen zum Mitnehmen bereit. Der junge Imker Jonathan
beste Qualitdt.” Ob Weizen, Dinkel oder'Roggen, Mehl, Kaffeespezialitaten ausschlieplich Brasselmilch und Gayer aus Mutterstadt und seine fleiigen Bienen
Hand in Hand zur Handwerksbdckerei: Wir legen Schrot, Kleie oder Griep - fiir unsere Charakterbrote und bieten sie in ausgewéhiten Filialen zum Selbstabfiillen an: versorgen uns mit kostlichem Honig -
grofen Wert auf zwischenmenschliche Beziehungen. feinen Kuchen bedienen wir uns fast ausschlieplich an der Voll frisch. Voll lecker. Voll VON HIER WIE WIR. VON HIER WIE WIR.
Deshalb pflegen wir langfristige Verbindungen zu Produktpalette der Pfélzer Miihle. Denn das richtige Mehl
unseren Geschaftspartnern. Das garantiert uns und schmeckt einzigartig, erzielt die besten Backeigenschaften, : )’"‘3
hohe Qualitdt unserer Produkte sowie unseren Partnern und kommt VON HIER WIE WIR. Bauer
im Gegenzug die sichere Abnahme ihrer Rohstoffe. WIR : B l
Eine Win-win-win-Situation zu fairen Konditionen! %E{(EN DER rasse
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5 MUHL
DIE WALTER-MUHLE in Bohl-Iggetheim WALTER BAUER BRASSEL aus Albessen IMKEREI GAYER aus Mutterstadt
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el SR I e R L i ekl ~ol « Familienbetrieb in fiinfter Generation : e Familienbetrieb in dritter Generation * Ausgebildeter Tierwirt mit
SmRsilEsEkannn Tl \\\  Handwerkliche Mehl-Herstellung seit 1893 s Gliickliche Kiihe dank grofziigigem Innovationsgeist
Folge uns- 4 *  Verschiedene Mahlerzeugnisse und Spezialmehle Aallune grinG Weide 5 pichendipipige.Blanenimikes
0 ‘\‘ ¢ Natiirliches Futter ohne Gentechnik, ¢ Regionale Bliiten- und reine
€ Theurer Schmeckt mir lieber :, vorwiegend aus eigenem Anbau Sortenhonige
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Jorg Brassel
ist iiberzeugt von
seiner Brasselmilch
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